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SCOLARI
Viné dal 1929 BOLLICINE IKONIC

Riviera del Garda Classico D.O.C. Rosé
Spumante

SPUMANTI

Vitigno | Grape Variety

Groppello, Barbera, Sangiovese, Marzemino

Terreno | Soil
Morenico: calcareo e ghiaioso
Morainic: limestone and gravel

Sistema di allevamento | Training system
Guyot

Guyot

Resa| Yeld
85 q.li per ha

8,5 tonnes/ha

Vendemmia | Harvest

Raccolta manuale a fine settembre
Hand-picked in late September

Vinificazione | Winemaking

Diraspatura parziale e breve contatto del mosto con le bucce per
una notte. Fermentazione in acciaio a temperatura controllata

Destemming, overnight skin contact, fermentation in steel

Colore | Colour
Rosa antico e setoso

Silky antique rose

Naso | Nose

Olfatto intenso con sentori fruttati di pesca e fragolina selvatica,
lieviti e crosta di pane

Intense fruity nose notes of peach and wild strawberries, with
Yyeasty and bready hints

Bocca| Flavour

Vellutato, pieno e sapido. Perlage fine e persistente
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Velvety, full and zesty. Delicate and lingering perlage

Grado alcolico| Alcohol Residuo Zuccherino| Residual sugar
12,5 % Vol. 7g/1

Estratto Secco| Dry extract

29 g/l
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