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VALTENÈSI ROSSO
Riviera del Garda Classico Doc

Vitigno | Grape Variety

Groppello, Barbera, Sangiovese, Marzemino

Terreno | Soil

Sandy-gravelly, typical of the Garda morainic hills. Rich in marl.

Sabbioso-ghiaioso, tipico delle colline moreniche gardesane. Ricche
di marna

Sistema di allevamento| Training system

Guyot

Guyot

Resa| Yeld

7 tonnes/ha

70 q.li per ha

Vendemmia| Harvest

Harvested during the last ten days of September

Raccolta ultima decade di settembre

Vinificazione| Winemaking

Fermentation maceration on the skins at a controlled
temperature. Aged in steel and subsequently in 225-liter
French oak barriques of different toasting levels.

Macerazione fermentativa sulle bucce a temperatura controllata.
Affinamento in acciaio e successivamente in barriques da L 225 di rovere
francese di primo e secondo passaggio con diversi gradi di tostatura

Colore| Colour

Intense, lively, and deep ruby ​​red

Rosso rubino intenso, vivace e profondo

Naso| Nose

Intense aromas of ripe forest fruits, pepper, violets, and
tobacco

Richiamo intenso ai profumi di frutti maturi di sottobosco, pepe,
viola e tabacco

Bocca| Flavour

Soft and velvety with good structure and great intensity

Morbido e vellutato con buona struttura e grande intensità

14,5 % Vol.
Grado alcolico| Alcohol

4,5 g/l
Residuo Zuccherino| Residual sugar

38,5 g/l
Estratto Secco| Dry extract

https://context.reverso.net/traduzione/inglese-italiano/harvested
https://context.reverso.net/traduzione/inglese-italiano/last+ten+days+of+September

