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SCOLARI

Viret dal 1929

ROSSO BOREALE
Riviera del Garda Classico D.O.C. Rosso

Vitigno | Grape Variety

Groppello, Barbera, Sangiovese, Marzemino

Terreno | Soil
Sabbioso-ghiaioso, tipico della Valtenési, con strati di marna

Typical Valtenési sandy gravel with marl layers
Sistema di allevamento | Training system
Guyot

Guyot

Resa| Yeld

120 q.li per ha

12 tonnes/ha

Vendemmia | Harvest

Raccolta manuale a fine settembre
Hand-picked in late September

Vinificazione | Winemaking
Macerazione fermentativa sulle bucce per circa 10 giorni a
temperatura controllata e affinamento in acciaio

Maceration during fermentation on the skins for about 10
days at controlled temperature, followed by ageing in steel

Colore| Colour

Rosso rubino intenso con riflessi granati e violacei
Intense ruby red with garnet and purplish highlights

Naso| Nose

Profumo vinoso e intenso di frutti rossi con note speziate
Heady intense fragrance of berry fruits with spicy notes

Bocca| Flavour

Sapido con sentori di frutti rossi e tannini delicati

Sapid with hints of red fruits and delicate tannins

Grado alcolico | Alecohol Residuo Zuccherino | Residual sugar

13,5 % Vol.

4g/1

Estratto Secco| Dry extract

31g/1
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